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Friher lagerte der Wein in
grossen Holzfassern. Heute
arbeiten Hans Peter Kuhn (1.)
und Heinz Simmen
grosstenteils mit Stahltanks.

125 Jahre
Weintradition

Die Qualitat des Weins der Weinbaugenossenschaft
Schinznach hat sich seit ihrem Bestehen markant
verbessert. Trotzdem sollen Traditionen erhalten bleiben.

TEXT NOELLE KONIG FOTO CHRISISELI

Uber 2700 Hektaren Reben gab es bis
1870 im Kanton Aargau. Dann wurden
die Rebberge innerhalb weniger Jahr-
zehnte beinahe komplett gerodet. «Dies
geschah in den sogenannten Notjahren,
die von Auswanderungen, Diirren und
dem Mehltau geprigt waren. Zudem
stieg der Druck auf inlindischen Wein
durch den Import. Obwohl die Trauben
auch als Nahrungsmittel verwendet
wurden, lohnte sich der Rebbau fiir
viele nicht mehr», erzihlt Heinz Sim-
men (50), Kellermeister und Onologe.
Die Winzer in und um Schinznach ent-
schieden sich jedoch, dieser Entwick-
lung nicht tatenlos zuzusehen, sondern
etwas zu unternehmen. So griindeten

https://epaper.coopzeitung.ch/aviator/aviator.php?newspaper=CZ...8&edition=CZ31&globalnumber=202021&startpage=62&displaypages=2

sie 1895 die Weinbaugenossenschaft
Schinznach, die nun ihr 125-Jahr-Jubi-
laum feiert.

«Damals wurde der Rebbau noch sehr
restriktiv gefiihrt. Im Kanton Aargau
war die Hauptsorte Riesling-Sylvaner.
Uberhaupt durften nur fiinf Sorten an-
gebaut werden in unserer Region»,
meint Hans Peter Kuhn (58), Geschiifts-
fiihrer der Weinbaugenossenschaft. Da
man die schonen Friichte fiir den direk-
ten Verzehr verwendete und noch nicht
die gleichen Verarbeitungstechniken
kannte wie heute, sei die Qualitit des
Aargauer Weins nicht sonderlich gut ge-
wesen. «Man war froh tiber ein alkohol-
haltiges Getrink, das man lagern konnte.
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Heute konnte man den Wein von damals

wohl nicht mehr trinken, der wiirde
kaum jemandem schmecken», ist Sim-
men iiberzeugt. Es kiime auch nicht
mehr infrage, zweitklassige Trauben zu
verwenden - nur aus einem erstklassi-
gen Rohstoff kann laut Simmen bester
Wein entstehen.

30 Rebsorten

In den Anfingen der Weinbaugenos-
senschaft kannte man auch noch kein
Mittel gegen die Reblaus, befallene Sto-
cke mussten vernichtet werden. Erst
die Veredelung von resistenten Wurzel-
stocken mit geschmackvollen Rebsor-
ten brachte den Durchbruch. Mittler-
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weile bauen die Winzer in und um
Schinznach neben Riesling-Sylvaner
und Blauburgunder auch Chardonnay,
Sauvignon Blanc, Zweigelt oder Malbec
an - rund 30 Sorten insgesamt. «Das
Klimahat sich in denletzten Jahrzehn-
ten definitiv verdndert. So konnen wir
im Aargau mittlerweile auch Reben an-
bauen, die ich frither nur von Siidfrank-
reich kannte», erzihlt Kuhn.

Thnen sei es jedoch wichtig, ihre Tra-
dition nicht zu vergessen, denn die
Weinbaugenossenschaft habe Schinz-
nach mitgepriégt. So sind auch heute
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noch Riesling-Sylvaner und Blauburgun-
der ihre Hauptsorten und durchaus be-
liebte Weine. «Aber man muss mit der
Zeit gehen und Neues ausprobieren.
Zurzeit sind pilzresistente Sorten ein
wichtiges Thema, das man nicht versiu-
men darf», betont Kellermeister Sim-
men. Dass sie aber auch nach so langer
Zeit noch erfolgreich Wein produzieren
koénnen, zeige ihnen, dass sie auf dem
richtigen Weg sind. «Und den verfolgen
wir weiterhin mit grosser Leidenschaft»,
sind sich Kellermeister und Geschifts-
fihrer einig. ®
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AARGAUER WEIN
Bei Coop erhaltlich

Mehrere Weine der Weinbaugenossen-
schaft Schinznach sind auch in ausge-
wahlten Coop-Laden der Region erhalt-
lich. Folgeden Produkte finden Sieim
Sortiment: Schinznacher Blauburgunder
Auslese (75 cl a Fr.13.50), Schinznacher
Blauburgunder Excellence (75cl a
Fr.1750), Schinznacher Charmant (75 cl
a Fr.14.95), Schinznacher Pinot Gris

(75 cl a Fr.16.95) und Schinznacher Ries-
ling-Sylvaner (75 cl a13.50).
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